
VITICULTURA Y VINIFICACIÓN:
Nuestros vinos son sometidos a un completo proceso de 
clari�cación y posterior �ltración, corrección y estabilización. 
Antes de ser embotellados son también micro�ltrados.

VARIEDAD: Cabernet. Franc

RASGOS ORGANOLÉPTICOS:

* VISTA: Brillante color picota.
* AROMA: Poderoso y afrutado con toques de frutas del bosque.
* PALADAR: Aterciopelado y sabroso.

TEMPERATURA DE SERVICIO:
Recomendamos servirlo a una temperatura de entre 14 y 16ºC.

GASTRONOMÍA:
Todo tipo de carnes, patés y quesos maduros

ANÁLISIS:
Alcohol: 13,5% ± 0.5
Acidez volátil gr/l: 0.5 ± 0.1
Acidez total gr/l: 5 ±0.2
SO2 libre mg/l: 35 ± 10
SO2 total mg/l: 100±25
PH: 3.6± 0.1
Azúcar gr/l: 7 ± 1

ALÉRGENOS:
Contiene sul�tos

LOGÍSTICA:
EAN bot: 8437007139426
Medidas bot: 30x 7,5 cm
Peso bruto bot: 1155 gr
Cierre: Corcho 
EAN caja (6 bot) 
Medidas caja: 24x 16 x 30 cm
Medidas palé: 0.80 x 1.20 x 1.61  m
Peso bruto palé: 907, 21kg

TEMPERATURA DE 
ALMACENAMIENTO 

VOLUMEN:
UNIDADES POR CAJA:

PESO BRUTO CAJA:
CAJAS PALET 80X120:

CAJAS PALET 100X120:

750 ml
6
7,09 Kg
125
150

10 - 25ºC

CAMIÓN
PALET 80X120:

PALET 100X120:

CONTENEDOR 20’
PALET 80X120:

PALET 100X120:

CONTENEDOR 40’
PALET 80X120:

PALET 100X120:

26

11
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24
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