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VITICULTURA Y VINIFICACION:

Vifledos centenarios de produccion reducida y formacion tradicional en
vaso situados entre los 300 y 650 metros de altitud. Fermentacion en
depdsitos de acero inoxidable con control de temperatura y maceracion
durante 12 dias con levaduras autdctonas y parcialmente fermentacion
malolactica en barrica.

ENVEJECIMIENTO:
Al menos 12 meses en barricas de 225 litros de roble francés y americano.

VARIEDAD: Tempranillo y Graciano.

RASGOS ORGANOLEPTICOS:

+ VISTA: Color rojo picota intenso de capa alta y lagrima generosa.

- AROMA: Envolvente de cerezas y frutos del bosque con un toque
elegante y ligero especiado. Notas tostadas y rico en matices.

- PALADAR: En boca es largo y sabroso, armoénico, equilibrado con
elegantes taninos pulidos y envolventes, potencia controlada y agradable
sabor tostado final.

TEMPERATURA DE SERVICIO:

Avenida del Ebro S/N
26540 - Alfaro (La Rioja)
Tfno. +34 941181 207 - Fax. +34 941181 207
www.bodegasisidromilagro.com

el vino s6lo se disfruta con moderacion

Entre 16 y 18 °C

GASTRONOMIA:

Adecuado para acompafar carnes rojas, caza, asados, aves, embutidos

y quesos curados.

ANALISIS:

Alcohol: 14 %Vol +-0,5
Acidez Volatil: 0,55 +-0,3
Acidez Total: 5,2 +-0,4
SO2 libre: 32 +-10

SO2 total: 100 +-30

pH: 3,6 +-0,3

Azlcar: 1,8+-0,3

ALERGENOS:
CONTIENE SULFITOS

LOGISTICA:

EAN bot: 8437005411432
Dimensiones Botellas 31.6*7,5 cm
Peso Bruto Botella 1.3 kg
Dimensiones caja 323*157*233 mm
Peso Bruto caja 7.9 kg

Cajas por palets 125

EAN caja (6 bot): 18437005411439
Medidas palet: 0.80 x 1.20 x1.75 m

TEMPERATURA DE
ALMACENAMIENTO
VOLUMEN:

UNIDADES POR CAJA:
PESO BRUTO CAJA:
CAJAS PALET 80x120:
CAJAS PALET 100x120:

CAMION
PALET 80x120:
PALET 100x120:

CONTENEDOR 20’
PALET 80x120:
PALET 100x120:

CONTENEDOR 40’
PALET 80x120:
PALET 100x120:

5-25°C
750 ml
7,6 Kg
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