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CRIANZA

VITICULTURA Y VINIFICACION:

Vifiedos de producciéon controlada situados entre los 300 y 650 metros
de altitud de diferentes zonas de Rioja. Fermentacion en depodsitos de
acero inoxidable con control de temperatura y remontados automaticos y
maceracion durante al menos 10 dias con levaduras seleccionadas.
ENVEJECIMIENTO: 12 meses en barricas de 225 de roble francés y
americano de tostado medio.

VARIEDAD: Variedades tintas permitidas por la D.O. calificada Rioja, siendo
la mayoritaria el Tempranillo.

RASGOS ORGANOLEPTICOS:

- VISTA: Excelente color cereza bien cubierto.

- AROMA: Notas de fruta roja y negra confitada, tostados, balsamicos,
toffe y chocolate.

- PALADAR: En boca es aterciopelado, amplio y suave. Aparecen las
sensaciones frutales junto a toques de roble, con final largo y persistente.

TEMPERATURA DE SERVICIO:
Recomendamos servirlo entre 14 y 18°C.

GASTRONOMIA:
Puede acompanar todo tipo de quesos y embutidos, ideal para acompafar
guisos y platos de cuchara.

ANALISIS: LOGISTICA:
Alcohol: 14% +/-0.5
Volatil: 0.5 +/- 0.2
Acidez Total: 5.1 +/-0.3
SO2 libre: 32 +/-10
SO2 total 100 +/- 20.
pH: 3,55 +/- 0.3
AzUcar: 1.5 +/-0.3
Puntos de Color 9 +/- 1

EAN bot: 8437005412361

Botella: Diametro 76,70 - Altura 315
Peso bruto bot: 1350 gr.

Cierre: corcho natural

Cépsula Complejo

EAN caja (6 bot): 1843700541236 8

ALERGENOS: Medidas palet: 0.80 x 1.20 x 1.75 m
CONTIENE SULFITOS
CONSUMO PREFERENTE: 6 Afos
TEMPERATURA DE 5-25°C
ALMACENAMIENTO
VOLUMEN: 750 ml
UNIDADES POR CAJA: 6
PESO BRUTO CAJA: 7,6 Kg
CAJAS PALET 80x120: 125
CAJAS PALET 100x120: 150
CAMION
PALET 80x120: 25
PALET 100x120:
CONTENEDOR 20’
PALET 80x120: 11
PALET 100x120: 10
CONTENEDOR 40’
PALET 80x120: 24
PALET 100x120: 21
Avenida del Ebro S/N BODEGAS
26540 - Alfaro (La Rioja)
Tfno. +34 941 181 207 - Fax. +34 941181 207
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® WineinModeration.cu
Art de Vivre

el vino s6lo se disfruta con moderacion




