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TEMPRANILLO

VITICULTURA Y VINIFICACION:

Nuestros vinos son sometidos a un completo proceso de clarificacion y
posterior filtracion, Correccion y estabilizacion. Antes del embotellado,
también son microfittrados.

VARIEDAD: Tempranillo

RASGOS ORGANOLEPTICOS:

- VISTA: Intenso color rojo cereza con matices violeta.
- AROMA: Potente y afrutado, recordando a las frutas del bosque.
- PALADAR: Con cuerpo, equilibrado, redondo y de largo final.

TEMPERATURA DE SERVICIO:
Recomendamos servirlo entre 12 y 14°C.

GASTRONOMIA:
Cames a la parrilla, guisos tradicionales, patés y todo tipo de quesos curados.

ANALISIS: LOGISTICA:

Alcohol: 13,5% +0.5

Acidez volatil gr/l: 0.45 +0.1 EAN bot: 8437005458772.

Acidez total gr/l: 5.05 +0.3 Dimensiones bot: 30 x 7.5 cm

SO2 libre mg/I: 35 +10 Peso bruto bot: 1170 gr.

SO2 total mg/l: 90 +25 Cierre: corcho sintético.

PH: 3.56 +0.3

Azucar gr/l: 1.5 +1.5 EAN caja (6 bot): 18437005458779.
Medidas caja: 24 x 16 x 30.1cm

ALERGENOS: Medidas palé: 0.80 x 1.20 x 1.61m
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' VOLUMEN: 750 ml

UNIDADES POR CAJA: 6

PESO BRUTO CAJA: 7,03 Kg
CAJAS PALET 80x120: 125

CAJAS PALET 100x120: 150

CAMION
PALET EUR: 26
PESO BRUTO: 24443,41kg

CONTENEDOR 20’
CAJAS TOTALES: 2750
PESO BRUTO: 19386,20 kg

CONTENEDOR 40’
CAJAS TOTALES: 3150
PESO BRUTO: 22794,02 kg
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